
MACCHERONI

PÂTES FRAICHES SERVIES AVEC UNE SAUCE

GOURMANDE AUX SCAMPIS ET

CRÈME/TOMATÉE À L’AIL. 

RISOTTO

RISOTTO CRÉMEUX ET DÉLICATEMENT

PARFUMÉ AU PARMESAN ET AUX

CHAMPIGNONS DE BOIS 

PORCHETTA

PORCHETTA GRILLÉE À LA PLANCHA,

ASSAISONNÉE AVEC DU THYM ET SERVIES

AVEC UNE PORTION DE PATATINES FRITES. 

LES CRÊPES D’ALEXANDRE

GARNITURE AU CHOIX : NUTELLA /

SPECULOOS / SUCRE / CASSONADE /

CARAMEL BEURRE SALÉ

 

BURRATA

LA REINE DES MOZZA BIEN ONCTUEUSE AVEC

DU PESTO DE PISTACHES, DE LA NOIX DE

PROSCIUTTO CRUDO, DE LA ROQUETTE ET DES

TOMATES CERISES. OPTION VÉGÉ POSSIBLE. 

POLPETTES 

DES MIGNONNES POLPETTES DE VIANDE À

L’ITALIENNE QUI ONT MIJOTÉ LONGUEMENT

DANS UN DÉLICE DE SAUCE TOMATE AU

PARMESAN. 

HAMBURGER

PUCCIA (PAIN TYPE PÂTE À PIZZA) FARCIE AVEC  

UN HAMBURGER DE CHAIR À SAUCISSE,  DE LA

PROVOLA, DES OIGNONS CARAMÉLISÉS, ET UNE

SAUCE À LA TRUFFE. 

ARANCINI 

MINI BOULES DE RIZ SICILIENNES FRITES

ACCOMPAGNÉES D’UNE SAUCE À BASE DE

TALEGGIO ET D’NDUJA (PIMENT CALABRAIS)

 

2 CHOIX MAX PAR TABLE À CHAQUE DEMANDE
COMMANDE À VOLONTÉ  

SERVICE À TABLE
Des pe t i t s  p la ts  gourmands  à  par tager  en tre  vous,  à  vo lon té



BAR À SPRITZ
Per fare  ven ire  l ’appe t i t o  è  s ta ta  inven ta ta  una

cosa,  s i  ch iama “aper i t i vo”

APEROL SPRITZ 
PROSECCO

APEROL
ORANGE

8,5€

LIMONCELLO
SPRITZ 

LIMONCELLO
PROSECCO

SUCRE DE CANNE
MENTHE

9€

CAMPARI SPRITZ 
CAMPARI

PROSECCO
ORANGE

9€

HUGO SPRITZ 
LIQUEUR FLEUR

DE SUREAU
PROSECCO

MENTHE 
CITRON

9€

CAPO SPRITZ 
AMARO DEL CAPO

PROSECCO 
CITRON

9€

RED SPRITZ 
LIQUEUR DE FRAISE

PROSECCO 
FRAMBOISES

9€

MARE SPRITZ 
CURAÇAO

LIQUEUR DE COCO
PROSECCO 

CITRON
9€

VIOLA SPRITZ 
LIQUEUR DE

VIOLETTE
PROSECCO 
MYRTILLES

9€



AUTRES COCKTAILS

CRODINO TONIC (N.A.) 
CRODINO

TONIC ITALIEN
6,5€

GIN TONIC 
GIN

TONIC
 CITRON
BASILIC

8,5€

NEGRONI 
CAMPARI

VERMOUTH
GIN
8,5€

BIÈRES ITALIENNES
BIRRA MORETTI 33CL (4,6%) | 3,5€
UNE BIÈRE EMBLÉMATIQUE QUI ACCOMPAGNE
IDÉALEMENT L’APERITIVO ET LES PLATS ITALIENS
TRADITIONNELS.

BIRRA POP 33CL CAN (6%) | 3,5€
BIÈRE AGRÉABLE, SIMPLE, DÉSALTÉRANTE. NÉE
POUR ÊTRE UNE BIÈRE POPULAIRE. | 3,50€

BIRRA NAZIONALE 33CL (6,5%) | 4€ 
LA 1ÈRE BIÈRE BLONDE ARTISANALE AUX
INGRÉDIENTS 100% ITALIENS.

BIRRA IPA 33CL (5,5%) | 4€
BIÈRE AMBRÉE À L’AMERTUME ÉQUILIBRÉE QUI
SE LAISSE BOIRE TOUTE SEULE. 

EAU PLATE, PÉTILLANTE 50CL | 3,50€
COCA-COLA (20CL) | 2,5€
COCA-COLA ZÉRO (20CL) | 2,5€
ESTA'THÉ, PÊCHE OU CITRON (33CL) | 3,5€
LIMONADE ITALIENNE, CITRON | 3,5€
TONIC ITALIEN | 3,5€
CRODINO | 3€

SOFTS

PROSECCO | 6€
CAMPARI | 5€ (+ JUS D’ORANGE | 7,50€)
MARSALA | 5€
AMARETTO | 5€
LIMONCELLO | 5€
AMARO | 5€
SAMBUCA | 5€
GRAPPA | 5€ 
LIQUEUR (PISTACHE, MELON, BANANE) | 5€

ALCOOLS

RHUM-COLA 
RHUM BRUN

COCA
 CITRON

8,5€



VINI
"Un pas to  senza  v ino  è  come un  g iorno  senza  sole"

IL VINO DAL TRALCETTO RISERVA | 

MONTEPULCIANO D'ABRUZZE DOC

CÉPAGE : MONTEPULCIANO (100%)

CANTINA : ZACCAGNINI

RÉGION : ABRUZZO

75CL | 20€

MERLOT BIOLOGICO RUBICONE IGP

CÉPAGE : MERLOT (100%)

CANTINA : TERRE CEVICO

RÉGION : EMILIA-ROMAGNA

75CL | 20€

SINCE 1952 | BRINDISI DOP RISERVA

CÉPAGES : NEGROAMAR0 (80%), MONTEPULCIANO

CANTINA : SAMPIETRANA 

RÉGION : PUGLIA

75CL | 20€

B.IO | PRIMITIVO PUGLIA IGT

CÉPAGE : PRIMITIVO (100%)

CANTINA : BPUNTOIO 

RÉGION : PUGLIA

75CL | 20€

AU VERRE | 6€

CORIBANTE | SALENTO IGP

CÉPAGES : SYRAH (60%), MALVASIA NERA (40%) |

CANTINA : CASTELLO MONACI 

RÉGION : PUGLIA

75CL | 20€

CINQUANTINO | SALICE SALENTINO DOP

CÉPAGES : NEGROAMARO (100%)

CANTINA : SAMPIETRANA 

RÉGION ; PUGLIA

75CL | 20€

B.IO | SICILIA DOC

CÉP. : NERO D’AVOLA

CANTINA : BPUNTOIO

RÉGION : SICILIA

75CL | 20€

AU VERRE | 6€

KREOS | NEGROAMARO SALENTO IGP

CÉPAGE : NEGROAMARO (100%) 

CANTINA : CASTELLO MONACI

RÉGION ; PUGLIA

75CL | 20€

B.IO | TERRE SICILIANE IGP

CÉPAGE :  CATARRATTO (55%), CHARDONNAY (45%) 

CANTINA : BPUNTOIO

RÉGION : SICILE 

75CL | 20€

AU VERRE | 6€

SORTESELE | PINOT GRIGIO VALDADIGE

CÉPAGE : PINOT GRIGIO (100%) 

CANTINA : SANTI 

RÉGION : TRENTIN

75CL | 20€

https://www.vivino.com/wineries/terre-cevico

